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LISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELL’OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
" APRUTING PESCARESE" A DENOMINAZICNE DI ORIGINE CONTROLLATA.
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La denominazione di origine controllata "Aprutine
Pescarsse" & riservata all’oclic di oliva extravergine

rigpondente alle condizioni ed ai requisiti stabiliti nel
presente disciplinare di produzione.
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La dencminazione di origine controllata "Aprutino
Pescarese" deve eseere ottenuta dalle seguenti wvarieta di
oslive presenti, da scle o congiuntamente, negli ocliveti in
misura non inferiore all’'B0%: Dritta, Leccino e Toccolana.

“ossons, altresl, concorrere altre varietd presentl negli
oliveri nella misura massima del 20%.
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Le olive destinate alla produzione dell'olio di oliva
extravergine della denominazicne di corigine contrellata
"Aprutino Pescarese” devono essere prodotte nel territerio
della provincia di Pescara idonec alla produzione di elie
con le caratteristiche e livelle gualitative previsti dal
presente disciplinare di produzione.

Tale zona comprende tutte o in parce il territoric
arminietrative dei seguenti Comuni:

hlanno, Bolognano, Castiglione a Casauria, Cappelle Sul
Tave, Carpinece Nora, Catignane, ciced S. Angelo,
Civitaguana, Civitella Casanova, Cepagatti, Collecorvino,
Corvara, Cugneli, Elice, Loreto Apruting, Mancppello,
Montebello di Bertona, Montesgilvano, Moscuio, Penne,
Pessmosanscnescs, Pianella, Picciano, Pietranico, Rosciano,
S, Valentino, Scafa, Spoltorg, Tocco da Casauria, Torre ded
Pagseri, Turrivalignani, Vicoli,

La zona di produziene della denominazicne di erigine
controllata "Aprutinc Pescarese" & cosi’' delimitata in
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apposita cartografia:

d4a una linea che partendc a nord dalla guota 102 mt., punte
4i intersezione tra il fiume Finc ed il ceonfine provinciale
cen Teramo, segue tutto il suddetto confine fino alla
~snfluenza del Fosso, proveniente dalla Masseria Cotella,
~en .1 torrente Piomba quota % mt. e da 11 segue wuna
carrareccia che porta alla strada che collega la zona di
Fonte Umanc con C.da Madonna della Pace. La linea segue
questa strada per gualche centinaio di merri wversc Madonna
4della Pace e devia a sinistra per una carrareccia che si
congiunge a guota 15 metri con la strada comunale detta
wdella bonifica" che attraversa le masserie Imperato, €
segue lungo Questo TLratto verso Sud. La linea prosegue dalla
Masseria Imperato e giunge per guesta strada cosiddetta
"dslla Bonifica" alla Masseria Manfredi e guindi al confine
comunale con il Comune di Collecorvino e Cappelle sul Tavo,
fino alla strada per Cappelle sul Tave. Da gqui prosegue
sulla sinistra fino alla strada statale Adriatica 16 bis, la
percorre in direzione di Montesilvano Marina fino al Km. 17
dove, a destra, prosegue versc l'abitato di Montelsivano
Colle mediante la strada provinciale; supera l'abitatoc e
devia a sinistra e, dopo la strada per §S.Filomena, prosegue
per quella versoc il centro di Pescara, la segue fino
all'altezza di Colle Barbone ove si interseca con il
~enfine comunale tra Montelsivano e Pescara. Segue Verso sud
dette confine che per lunge tratto coincide con il Fosso
Grande fino alla strada. statale adriatica 16 bis, in
direszione di Spoltore. Prima di giungere allrabitate di
Speltore, lascla a destra det-ta statale, a guota 153 mt. e
ei dirige verso sud passando per la Frazione di S.Lucia
delle Fratre fino & giungere sulla strada statale n.602 1in
direzione Caprara. All'altezza de La Torretta, segue parte
del Fossoc Fontecchio fine alla Carrareccia a mt., 20 e la
segue verso sud. All'altezza della Fra. Cavaticchi
superiore, la linea prosegue fino all'intersezicne con il
confine tra Pianella & Spoltore, segue detto confine fino ad
incontrare la strada provinciale proveniente da Castellana e
prosegue fino alla strada statale n.81 Picena Aprutina; la
percorre fino al bivic prima del Ponte Santuccione, Verso
sud, e dopo una carrareccia passa il fiume Nova e continua
esulla strada che viene da WVillareia, si aggancia poi al
confine tra i Comuni di Cepagatti e Rosciano fino ad
imemntrare la strada fondo valle del Pescara. Segue la
strada Fondo wvalle del Pescara fino al ponte sul Torrente



FE TR T ] s ¥ B G

@m il %aﬁa il %mm ( %ﬁM

tracciato ferroviario Pescara-Roma fino alla intersezione
con la trada statale n.5 Tiburtina. La segue Verso
Manoppelle Scale fino ad incontrare il Fosso §5.Maria
d'Arabona. Lo risale fino al 1° affluente da ovest nel
pressi di localitd Pardi, costeggia detto affluente finc ad
altiLudine 208 mt. & segue la carrareccia indicata sine
a guota 217 mt. Da gqui segue il sentierc sino
all’intersezione con la strada provinciale per Manoppello.
Continua, quindi, sul sentiero fino al guota 1%6 mt. 1in
localitd Defenza. Prosegue poi lunge la carrareccia sino
all’abitate di Turrivalignani, che supera & prosegue sulla
prima carrareccia a sinistra indicata e da qui sul sentiero
a sinistra fino al confine comunale tra i Ceomuni di
Turrivalignani e San Valentino. Prosegue lungo detto confine
fine alla strada proveniente da Scafa; percorre poi il corse
del Fiume Lavino per un breve trattc e risale verso il
confine tra i Comuni di Scafa e S.Valentinc. Prosegue lungo
detto confine, versoc sud, sino a guota 304 mt. e continua
versg S.Valentine mediante una carrareccia. Superatco
l‘abitato, prosegue verso ovest, lunge la indicata
carrareccia e, superando Fossc Rogovento arriva a guota 376
mt. in localitd Gesseto. Da qui prosegue lunge il sentiero a
destra fino a gquota 326 mt. verso l'abitate di Belognane
superande il Fiume Orta. Da qui prosegue lunge la strada
comunale per la Fraz. Musellars sino all'incrocioc con la
strada proveniente da Tocce da Casauria. Segue guest’ultima
verse ovest fino al Torrente Arolle e lo risale in zona Gli
Sterpari. Di qui, seguende la curva di livelloc a guota 385,
giunge fino al sentierc indicateo in localitd Ripa Rossa. Lo
segue fino al Fiume Pescara e da gui verso nord superande il
Fosso Lama ed il Fosso dei Colli sino alla strada che
congiunge Pescosansonesco con Castiglicne Casauria, da dove
segue la strada che prosegue per Pescosanscnesco. Prosegue
oltre l‘abitato di Pescosansonesco lungo la strada che porta
a Corvara e superato il ponte continua sul sentierc che va
da guota 572 a quota 743. Rll'intersezione della strada che
viene da Forca di Penne, prosegue versc Nord-Ovest Iino a
gquota 554 localitd Ricotti, da dove segue il confine tra i
Comuni di Pletrannico e Corvara prima & poi il confine tra i
Comuni di Pietranico e Brittoli. Segue, guindi, il confine
tra i Comuni diffCivitaguana e Britteoli e Brittoli-Carpineto
fine all‘intersezicone con la strada verso Carpineto Nota a
gquota 553. La segue versc ovest fino all‘abitato di
Carpinetc e prosegue sulla strada provinciale fino
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all'incrocie al Km. 14 per Civitella Casanova. Da gui segue
la carrareccia che attraversa Masseria Torlenio, finoc al
confine tra i Comuni di Civitella Casanova e Villa Celiera,
all'altezza del Terrente Schiavone; prosegue per detto
confine comunale fino alla strada proveniente da Villa
Celiera e la segue versc l'abitato di Montebellc di Bertona.
Poce prima di entrare nel paese prosegue a ginistra verso
Farindola. Prosegue fino a guota 440 all'intersezione tra 1
confini comunali di Montebelle e Farindela, continua verso
Nord fino all'intersezicone con il fiume Tave e segue
quest‘ultimo fino a quota 282 dove risale sino a guota 303.
Da gui prosegue su una carrareccia che attraversa Masseria
Colangeli quota 421 mt., Masseria de Sanctis quota 450 mt.
finc a localitd Fonte della Croce, a guota 487 mt. Da qul
verse hord fino a guota 480 alla intersezione con la strada
proveniente da Fraz. Mastari. La segue a destra fino alla
localitd Case Iacocantonic 377 mt. Da qui segue a destra fino
a guota 327 mt. per mezzo di una carrareccia fino in
localitd Case dell’'Empiteusi, da dove prosegue sulla stessa
carrareccia fine alla strada che porta a Penne. Costeggia il
Torrente Barricello versc est, fino alla localitd Cacciatore
e prosegue sulla carrareccia fino alla statale 81, La segue
verso sud fino al Km. 91 e da qui versc nord per mezzo di
una carrareccia per ricongiungersi, sul Fiume Fino, al punto
in quota 102 mt, da dove la delimitazione ha avuto imizio.
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1. Le condizioni ambientali e di coltura degli cliveti
devone essere quelle tradizionali e caratteristiche della
zona e, comungue, atte a conferire alle olive ed all’olioc
derivate le specifiche caratteristiche.

2. I sesti di impianto ed i sistemi di potatura, deveno
essere quelli generalmente usati o, comungue, atti a non
modificare le caratteristiche delle clive e dell’oclioc. Per i
nuovi impianti i sesti di impianti devono essere di m. 6X6 o©

GX7.

3. La produzione massima di olive/Ha non pud superare 1
Kg 5.000.

4. Anche in annate eccezionalmente Zfavorevoli la resa

dovrd essere riportata attraverso accurata cernita purché la
produzicne globale non superi di eltre il 20% 1 limiti
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magsimi sopra indicati.

B La raccelta delle olive viene effettuata nel periocde
compresc tra il 20 ottobre e i1 10 dicembre di ogni anno.

g. 1.2 raccolta deve essere effettuata direccamentce
dall alberc a manc © con mezzl meccanici.

7. La denuncia delle olive deve esSSere effettuata
secondo le procedure previste dal DM n. 573 del 4 novembre
1993 relative alle norme di attuazione della legge 5
fahhraioc 19%2, n. 169, entro il termine massimo previsto
per la raccolta in upica soluzione.

 (ocdalicd di cleificazi

1. Le operazieni di estrazione e di confezionamento
dell’olio extravergine di oliva a denominazione di origine
controllata "Aprutino Pescarese" devono essere effettuace
nell'ambito dell'area territoriale delimitata nel precedentce

art.3.

2. La resa massima di olive in olic nen pud superare il
22%.
i, per 1'estrazicne dell'olio scno ammessi soltanto

processi meccanici e figici atti a produrre coli che
presentino il pid fedelmente possibile le caratteristiche
peculiari originarie del frutto.

4. Le olive devonc essere sottoposte a lavaggio e la
remperatura della pasta di gramolazione, nonché dell'acqua
eventualmente aggiunta, non deve esSsere superiore a 30° C..

5. Le operazioni di oleificazione devono essere
effsrtuate entro e non oltre i tre giorni successivi alla
racceolta.
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L'elic di oliva extravergine a denominazione di
crigine controllata "Aprutino FPescarese" all'atto
dell’immissicne al consumo, deve rispondere alle seguenti
caratterisciche:
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-golere: dal verde al giallo;

-odore: di fruttato medic-alte;

-gapore: di fruttato;

-aciditid massima totale espressa in acido cleico, 1n peso,
non eccedente grammi 0,6 per 100 grammi di olio;

-punteggic al Panel test = 6,5

-numare di percssidi - <= 12 MeqO2/Kg
-K270 :-41,55

-acido oleice 68,00% - B5,00%
-polifencli >= 100 p.p.m.

Altri parametri chimico-fisici non espressamente citati
devone esssere conformi alla attuale normativa U.E..

In ogni campagna cleicocla il Consorzio di tutela
individua & conserva in condizioni ideali un congruo numeroc
di campioni rappresentativi dell’'clic a denominazione di
origine controllata "Aprutine Pescarese" da utilizzare come
srandard di riferimentc per 1l'esecuzione dell'esame
crganolettice.

£+ in facoltd del Ministro delle riscrse agriccle,
alimentari e forestali inserire, su richiesta degli
interessati, ulteriori paramecrazioni di caraccere fisico-
chimico o organclettico atte a maggiormente caratterizzare
1'identitd della dencminazione. ;

1La designazicne dell'elic alla fase cdi confezionamento
deve essere effettuata sclo a seguito dell'espletcamento
della procedura prevista dal DM 4 novembre 1353, n. 573, in
erdine agli esami chimico-fisici ed organolettici.
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Alla denominazione di cui all'art. 1 & vietata
1l'aggiunta di qualsiasi gualificazione non espressamente
prevista dal presente disciplinare di produzione ivi
compresi li aggettivi: fine, scelto, salezionato,
superiore, genuino.

E' wvietato l'usc di menzioni geocgrafiche aggiuntive,
indicazioni geografiche o toponomastiche che facciano
riferimento a Comuni, Frazioni e aree geografiche comprese
nell”area di produzione di cui all‘arc.3.
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E' tuttavia consentito l'use di nomi, ragioni socialil,
marchi privati, purché non abbiane significatec laudativo e
non =ianc tali da trarre in inganno l’'acguirente su nomi
geografici ed in particolar modo su nomi geografici di  zone
di produzicne di oli a denominazione di origine controllata.

L'uso di nomi di aziende, tenute, fattorie
ad i1 riferimento al confezicnamento nell'azienda olivicola
o nell'associazicne di aziende olivicole o nell’impresa
situate nell‘area di produzione & consentitc sclo se il
prodotto & stato ottenuto esclusivamente con olive raccolte
negli oliveti facenti parte dell’'azienda & se
l'oleificazione - il confezionamento SONOo avvenuti

nell'azienda A medesima.

11 pome della denominazione di origine controllata
"Aprutino Pescarese® deve figurare in etichetta in caratterl
chiari, indelebili con colorimetria di ampic contrasto
rispetto al colere dell'etichetta e tale da poter essere
ne=tamente distinte dal complessoc delle indicazioni che
compaicno in etichetta.

1 recipienti in cui & confezionato 1l'olio di oliva
_extravergine "Aprutinc Pescarese" ai fini dell'immmissicne
al consume devono essere in vetro o in banda stagnata di
capacitd non supericre a litri 5.

E' obbligatoric indicare in etichetta l'annata di
produzicne delle plive da cui l'oliec & ottenuto.
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